FORSAMLINGSHUS

‘ STRANDENS
SELSKABSLOKALER

Sammenseet din egen festrmenu

Tal med bestyreren
om god og leekker mad

Altid friske ravarer

Gode og hyggelige
lokaler

Venlig betjening

Andre menuer kan
aftales

SELSKABSLOKALER

Strandskolevej 296
2660 Brgndby Strand

MENUFORSLAG

Bestyrer: Susanne Andersson
mobil: 2740 7044

E-mail: bestyrer@strandens-forsamlingshus.dk Vi samler pa tilfredse gaester
Hjemmeside: www.strandens-forsamlingshus.dk

2023-11-14



Praktiske oplysninger:

Priserne er pr. kuvert/person, inkl. kaffe / te,
lys, dug, servietter og blomster - men ekskl.
drikkevarer, servering, samt leje af lokale.

Vi sammensatter gerne din helt individuelle
menu, ligesom de anforte menuforslag kan
@ndres 1 overensstemmelse med dine ensker,
evt. mod merpris.

Born under 12 ar - 5 pris pa menuerne.

Vi leverer gerne drikkevarer, men du er ogsa
velkommen til selv at medbringe disse mod
betaling af proppenge pé 45 kr. pr. person.
Kontakt gerne bestyreren, som vil vere be-
hjelpelig.

De bedste rammer nir det geelder:
familiefester og -arrangementer
firmafester og konferencer
receptioner

kulturelle arrangementer.
meder, kurser m.v.

begravelser

Strandens Forsamlingshus tilbyder
velindrettede og hyggelige lokaler:

. Stor sal ~ 2.000 kr.
. lille sal 2.000 kr.
. hele huset 4.000 kr. (hojst 150 personer)

Lokalelejen og kontraktunderskrivelsen inden-
for 5 hverdage ellers bortfalder reservationen.

Ved aflysning indtil 6 maneder for den
reserverede dato, refunderes lokalelejen mod

betaling af et administrationsgebyr pa 750 kr.

Herefter refunderes lokalelejen ikke.

Desuden udlejer vi

. Fadolsanleg

. AV-udstyr med projektor og lerred i
begge sale

. Musikanleg

Hor om prisen hos bestyreren.

Vi glaeder os til at gore din fest til en
minderig oplevelse, og ser frem til at
byde dig velkommen.

Allergener oplyses til kekkenet

Der tages forbehold for evt. prisreguleringer.

Morgenbrunch: (Slutter senest kl. 15.00)

3 slags ost.

Spegepolse/rullepolse.

Lun leverpostej med bacon og champignon.
Roaget laks
Rearaeg/bacon/cocktailpolser.
Minifrikadeller

Omelet med skinke

Pandekage med sirup eller kringle.
Syltetgj.

Mini wienerbrod / tebirkes.
Rundstykker og rugbred, samt smer.

Kaffe og te.
Appelsinjuice og &blejuice.

Pris pr. kuvert kr. 295,-

o  Viarrangerer kursusdage til en
konkurrencedygtig priser

o  Vikan tilbyde buffet til enhver
reception

o  Vikan arrangere kaffebord m.v.
til begravelsesarrangementer.

o  Vierogsi leveringsdygtige 1 mad
ud af huset.

Alt 1 hgjeste kvalitet til rimelige priser.
Ring og aftal nermere med bestyreren

Allergener oplyses til kokkenet
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Natmad:

Suppe efter eget valg, fx okse- eller henseked
med boller og urter eller asparges med ked-
boller eller ungarsk gullash m.fl.

Serveret med flites.

Biksemad med radbeder, rugbred, spejlaeg,
ketchup og engelsk sovs.

Polsebord, lun leverpostej, ost, bred og smer.

Frikadeller med kold kartoffelsalat og
agurkesalat.

Sandwich med 4 slags palaeg.

Pariserbef med pickles, peberrod, redbeder,
hakkede ra log. capers og brad.

2 slags hjemmelavede pizzaer med blandet
gron salat.

Polser og bred med sennep, ketchup og log.
Aggekage med bacon og tomat.

Chili con carne med creme fraiche og flites.
Byg selv burger / fleskestegssandwich.

Pris pr. kuvert: Kr. 85,-
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Alle efterfolgende menuer mv.
leveres ogsd ud af huset
til en reduceret pris

Forretter:

Tarteletter (3 stk. pr. person) rejer og asparges
stuvning eller hons 1 asparges eller skinke-
arte— og gulerods stuvning.

Kyllingebryst med karrydressing, bacon,
ananas og bred.

Butterdej med rejesalat og raget laks pa
sprad bund.

Croissant med rejesalat eller honsesalat eller
skinkesalat, pa spred bund.

Kold kogt laks med rejer, dressing og brod.
Tunmousse med rejer, dressing og brod.
Kaviarrand med rejer, dressing og brad.
Rejecocktail og bred.

Indbagt laks med spinat, rejer og dijon
dressing med peberrod.

Varmroget laks med fladespinat, reraeg og
brod.

Lakseroulade med dressing og brad,
pyntet med rejer.

Fiskesymfoni (reget laks ,varmroget laks og
marinerede rejer) pa sprod bund med
peberrodscreme og bred.

Stjerneskud (dampet fisk, stegt fisk og rejer)
med dressing og bred.

Hummersuppe og brad.
Tapas tallerken efter eget valg
Laksetatar pa sprad bund
Oksecappacio serveret pa
bund af ruccula med frisk

parmasan og balsamico-/
olivenolie




Hovedretter:

Fleskesteg med rodkal, surt, /2 a&bler med
gele, franske kartofler, hvide og brunede
kartofler med skysovs.

Svinekam, kalvesteg eller farseret kalkun
stegt som vildt med waldorfsalat, syltede
tyttebeer, surt, hvide og brunede kartofler,
samt vildtsovs.

Kalvefilet stukket med solterrede tomater/
estragon, sma ristede kartofler, ristede
svampe, broccoli, babymajs og sherrysovs.

Kalvemerbrad med kartoffelbade, ristede
gronsager og champingonsovs.

Gammeldavs oksesteg, glaserede perlelog,
halve tomater med fledepeberrod, benner i
sveb, hvide kartofler og skysovs.

Oksemeorbrad, sma ristede kartofler,
broccolisalat, ovnbagte rodfrugter og
skysovs.

Oksefilet, mangetoutarter, tomater med fyld
af bacon og lag, sma ristede kartofler og
skysovs med cognac.

Lammekolle stukket med hvidleg & persille,

Mexikansk buffet:

Forret: Minestronesuppe eller tortillas med
laksefyld (eller velg fra menukortet).

Hovedret som buffet:
Tacos.

Tortillas.

Kadsovs.

Marineret kyllingefilet.
Oksekod med chili.
Sennepsmarineret kartoffelsalat.
Gucamole.

Salsa.

Marinerede champignon.
Stor salatbar.

Nachos med cheddar og chili.
Mexikansk lasagne.

Dessert:

Brombear / hindbarterte med rort is
(eller velg fra menukortet).

Pris pr. kuvert: Kr. 495,-




Italiensk buffet:

Forret: Dampet fiskefilet i tomatsovs eller
carpaccio med okse eller tun serveret pa bund
af rucola, frisk parmesan, olivenolie med bal-
samico eddike (eller valg fra menukortet).

Hovedret som buffet: (Vlg 3-4 slags).
Kalvefilet med parmaskinke og ost.
Vitello tonanato (kalveked med tunsovs)
Lammekeolle med hvidleg og persille.
Krydrede frikadeller.

Sma hakkebeffer i ostetomatsovs.
Oksekad i1 krydret marinade og selleri.
Kyllingefilet stegt i hvidvin og balsamico
eddike.

Lasagne.

Kemperejer 1 flade/sennepssovs
Bldmuslinger med tomat/peberfrugt.

Tilbeheor:

Pepperonata (peberfrugter, log og hakkede
tomater).

Gratinerede auberginer (ost, tomat og
basilikum).

Champignon trifolati (champignon, hvidleg,
persille og olivenolie).

Tomatsalat med mozzarella.

Forslag til pasta/kartofler: (Velg 3-4 slags)
Flodekartofler med spinat og hvidleg.
Pasta med broccoli, chili og oliven.

Pasta med gorgonzolasovs.

Sma ristede kartofler vendt i pesto.

Der serveres italiensk bred til, samt
forskellige sovse efter eget valg.

Forslag til dessert:
Tiramisu (italiensk kage med cognac)
eller

italienske oste, bred og smer.
(eller vaelg fra menukortet).

Pris pr. kuvert: Kr. 495,-

Desserter:

Fromage (citron / appelsin / ymer eller lign.)
med fladetop.

Rabarber med marengslag og racreme.
Islagkage med vafler.
Tiramisu (italiensk kage med cognac).

Chokolade og/eller Noddeterte med is og
frugt.

Frisk frugtsalat med racreme.
Hjemmelavet Bailey is, melon & solbercolis.

Lun &blekage med marcipanlag og
chantilycreme.

Chokolademoussé
Hvid chokolademoussé med friske bar
Fragilité med is og frisk frugt

Pandekage med is og jordbeer

Pris pr. kuvert for 3 retter: Kr. 495,-




Koldt bord:

Marineret sild med log, karrysalat og &g.
Stegte sild med barbeque, redleg og purleg,
samt Tomatsild.

Fiskefilet med citron og remoulade.
Gravad laks med sennepsdressing
eller Roget laks med roreg

Rejer med citron og mayonnaise.

Tarteletter med hens i asparges

eller honsesalat med bacon.

Morbradbeffer med blede log

eller &bleflaesk

Kamsteg med redkal og appelsin.
Frikadeller med asier.

Lun leverpostej med bacon og champignon.

3 slags ost, fx ”gamle Ole”.
Frugtsalat.
Rugbred, franskbred, kiks, smer og fedt.

Pris pr. kuvert: Kr. 395,-

Smerrebrod (bestiller dagen for):

Uspecificeret smorrebred  kr. 30,-

Luksussmerrebrad kr. 40,-
Franskbred med ost kr. 25.-
Sandwich boller med péleg

efter eget valg kr. 55,-

Smerrebrod leveres kun ud af huset, samt
til meder mv.

Buffet:

Forret (Valg fra menukortet)
Forretten tallerkenanrettes.

Forslag til kartofler: (Valg 3-4 slags).
Fleodekartofler med hvidleg.

Fleodekartofler med spinat og log.

Marineret kartoffelsalat.

Ostegratineret kartoffeltimbale med persille.
Kold kartoffelsalat med eller uden hvidleg.
Kold kartoffelsalat med karry.
Bagekartofler med kryddersmeor.

Sma ristede kartofler.

Pommes frites.

Forslag til salat/tilbeheor: (Vlg 3-4 slags).
Broccolisalat med bacon.

Coleslaw.

Marinerede benner med log og champignons.
Gronkalssalat med &bler mm.

Rucolasalat med marinerede hvidleg / tomat
og ristede pinjekerner.

Tomatsalat med oliven og fetaost.

Tzarziki.

Pastasalat.

Blandet gron salat med 2 slags dressing.
Bulgur med blandet gront.

Vandmelon med feta.

Forslag til ked: (Valg 3-4 slags).
Barbequemarineret svinekam.
Kalvefilet stukket med solterrede tomater og
estragon.

Nakkefilet stegt som vildt.
Lammekeolle med hvidleg og persille.
Oksemerbrad.

Kalvemerbrad.

Frikadeller.

Glaseret skinke.

Oksetyndstegsfilet.

Spareribs

Kyllingefilet i salsasovs

Ovnstegt laks

Grensagstarter

Sleiders

Kyllingespyd

Der serveres brad til, samt forskellige sovse
efter eget valg.

Forslag til dessert: (Velg 1 slags).
Vealg fra menukort.
eller

Dessert buffet (tilleg 35 kr.)

Pris pr. kuvert: Fra kr. 495,-



